
WILLIAM FURTADO BARREIROS
CRQ 02416440 - CGC MAPA 3374

A MAIS DE 10 ANOS COM EXCELÊNCIA EM CLASSIFICAÇÃO E ANALISE VEGETAL
ESSE DOCUMENTO FOI ASSINADO DIGITALMENTE DE ACORDO COM AS NORMAS ESTABELECIDAS PELA ICP -BRASIL (art. 10 da MP nº 2.200-2 de 24 de agosto de 2002).

Verifique a autenticidade deste documento acessando http://claminas.com e informe o código K9WO-0WVN-EPZY-Z8SF
Prazo para fins de contestação do resultado da classificação 10 (dez) dias, a partir da data de emissão do presente laudo

Os resultados deste ensaio têm significação restrita e se aplica somente a amostra analisada
É vedado o uso do nome Claminas, sob pena de indenização, para qualificar produção sobre a qual o mesmo não exerceu contro.

Este laudo de análise só pode ser reproduzido na sua íntegra e sem alterações. Qualquer emenda ou rasura, mesmo ressalvada, invalidará o presente

CLASSIFICACAO E ANALISE VEGETAL E LABORATORIO DE
ALIMENTOS LTDA

RUA AFONSINA FERREIRA GUERSONI, 60 - AP 201. PAO DE ACUCAR
CEP 37555-265. Pouso Alegre / MG
CNPJ 09.353.930/0001-01. Fone: (35) 3421-7717 /(35) 9 9864-7880. E-mail: contato@claminas.com.br
Credenciada no Ministério da Agricultura, Pec e Abastecimento sob o número MG 000505 série 3

LAUDO DE SENSORIAL E GRANULOMETRIA DE CAFÉ LAUDO NÚMERO:

00038/2026DE ACORDO COM O QUE ESTABELECE A PORTARIA SDA N° 570, ANEXO IV, DE 09 DE MAIO DE 2022, DECLARAMOS QUE A AMOSTRA EM
NOSSO PODER APRESENTOU OS RESULTADOS DA ANALISE DE CAFE CONSTANTES DESTE DOCUMENTO.

DADOS DO CLIENTE
NOME/RAZÃO SOCIAL CPF/CNPJ
FINO SABOR INDUSTRIA E COMERCIO LTDA 00.354.138/0001-99
ENDEREÇO
AV ALBERTO VIEIRA ROMAO, Nº 1045 DISTRITO INDUSTRIAL - CEP 37130-001 - ALFENAS/MG
E-MAIL TELEFONE RESPONSÁVEL PELA AMOSTRAGEM
cafefinosabor@cafefinosabor.com.br (35) 3291-1517 JEFFERSON

DADOS DA AMOSTRA
PRODUTO EMISSÃO FABRICAÇÃO VALIDADE
CAFE TORRADO E MOIDO 13/02/2026 30/01/2026 30/07/2027
PESO (KG/G) EMBALAGEM MARCA LOTE
1,00 PACOTES (VACUO PURO) 500 GRAMAS CAFE FINO SABOR 300126
AMOSTRA RECEBIMENTO INICIO QTDE AMOSTRA ANALISADA
CEA 00038 05/02/2026 11/02/2026 1.00
TEMPERATURA AMBIENTE UMIDADE RELATIVA DO AR LABORATÓRIO
26,0°C 64 % CLAMINAS- CLASSIFICACAO E ANALISE VEGETAL E LABORATORIO LTDA
TÉCNICO RESPONSÁVEL PELA AVALIAÇÃO DATA PROTOCOLO
WILLIAM FURTADO BARREIROS - REG.CGC.MAPA 3374 13/02/2026 N/A 
 

AVALIAÇÃO SEGMENTADA DA QUALIDADE GLOBAL

ATRIBUTOS EQUIVALÊNCIA
Fragância do Pó 6,40
Aroma da Bebida 5,40

Acidez 3,40
Amargor 6,10

Adstringência 5,30
Corpo 5,40

Defeitos 3,90
Sabor Residual 4,75

RESULTADOS

ANALISE SENSORIAL
Avaliação Global 6,80

Categoria SUPERIOR
Moagem MEDIA
Bebida DURA

Ponto de Torra 74.51

Aroma
Suave X
Intenso  

Sabor
Suave X
Intenso  

Corpo
Leve X

Encorpado  

GRANULOMETRIA
Peneira 30 mesh (Retido) 19,44
Peneira 35 mesh (Retido) 18,74
Peneira 45 mesh (Retido) 29,55
Peneira 50 mesh (Retido) 15,47
Peneira 60 mesh (Retido) 09,41

Fundo (Vazado) 00,01
( ) FINA     ( * ) MÉDIA     ( ) GROSSA

OBSERVAÇÕES
1) CLASSIFICACAO DA TORRA : 74,51 - TORRA MÉDIA
2) BEBIDA REALIZADA EM 2(DUAS) TEMPERATURAS DIFERENTES , MEDIANTE A ANALISE SENSORIAL A AMOSTRA AVALIADA OBTEVE A NOTA DE QUALIDADE GLOBAL DE 6.80,
CORRESPONDENTE A QUALIDADE BOA CONFORME RESOLUCAO SAA-28 DE 01/06/2007.
ORDEM DE SERVICO N° 00143/2026 
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